
RESTAURANT GERMANIA 

Aachener Str. 1230, 50859 Köln-Weiden 

Ruf.: 02234 6970990, info@hotel-germania-koeln.de 

 

Sehr geehrte Gäste, 

unsere kalt-warme Büffets sind ab 30 Personen kalkuliert. 

Selbstverständlich das wir auch für weniger Personen (nicht weniger als 20 Pers.) ein Büffet zubereiten 

können. Sprechen Sie uns an, wir beraten Sie gerne und stellen ein Büffet für Sie zusammen. 

 

 

  

Büffet Nr. 11  pro Person 46,50 € 

 

Fischplatte aus: geräucherte Forelle & Graved Lachs 

Hähnchenspieße auf Ananascompott und Chili  

Tomaten-Mozzarella 

Schweinerücken ( kalt)  mit Remouladensoße 

Rindfleischsalat oder Geflügelsalat  

Käseplatte, Brot & Butter 

 

Rotbarschfilet in Zitronenbutter 

Rinderbraten an Burgundersauce 

Gratinierte Kartoffelscheiben und Salzkartoffel 

Bunte Gemüseplatte 

 

Waldbeer Grütze mit Vanillesoße 

 

 

 

Büffet Nr. 12   pro Person  49,50 € 

 

Seranoschinken mit Melone 

Mett- und Tatarfleisch mit Zwiebeln 

Hähnchen-Medaillons mit Frischkäse und Früchten 

Fleischsalat 

Waldorfsalat mit Äpfeln 

Käseplatte, Brot & Butter 

 

Scheiben vom Schweinefilet in Senfkruste  

Kleine Rinderrouladen (hausgemacht) 

Wirsinggemüse, Bratkartoffel, Röstinchen 

 

Mousse au Chocolat 

Gebackene Apfelringe mit Preiselbeeren 
 

 

 

Büffet Nr. 13  pro Person 54,50 € 

 

Tomatensuppe 

Reibeküchlein mit Graved Lachs & Creme fraiche 

Roastbeef (kalt) mit Remouladensoße 

Blattsalate mit Dressing 

Geflügelsalat mit Früchten und Champignons 

Antipasti- Platte 



 

 

Hirschbraten in Rosmarinsoße 

Schweinemedaillons im Speckmantel an Pfeffersoße 

Bratkartoffel, Spätzle, bunte Gemüseplatte 

 

Hausgemachtes Tiramisu 

Panna Cotta mit Himbeeren 

 

 
Büffet Nr. 14  pro Person 59,50 € 

 

Möhren-Ingwersuppe 

Antipasti- Platte  

Seranoschinken und Pfeffersalami Platte 

Crêpe- Röllchen mit Frischkäse & Räucher Lachs  

Roastbeef (kalt) mit Remouladensoße 

Crevetten Salat mit Cognactomaten 

 

Scheiben von der Entenbrust rosa gebraten an Orangensoße 

Wolfsbarschfilet auf cremigem Wirsinggemüse 

Rosmarinkartoffel, weiße Bandnudeln 

 

Dessert Variation – Mousse au Chocolat & Eis an frischen Früchten und Sahne 

 -  am Tisch serviert - 

 

 

Fingerfood – Büffet  

 

pro Person 34,50 €   
 

Deftige Gulaschsuppe mit Baguette 

Edelsülze mit Gürkchen & Remoulade 

Mettkugel auf Schwarzbrottaler und rote Zwiebelringe 

Tomaten-Mozzarella –Spieße mit Basilikum 

Currywurst – Spieße 

Käse Picker mit Weintrauben 

 

Mango Creme mit Himbeeren oder 

Obstsalat mit Sahne 

 
pro Person: 38,50 € 
 

Kartoffelsuppe mit Mettwurst und Baguette 

Roastbeef mit Remoulade aus dem Löffel 

Räucher Lachs mit Meerrettich aus dem Löffel 

„Flönz“-Gurke-Spieße  

Antipasti 

Tomaten-Mozzarella-Spieße 

Käse-Trauben-Spieße 

 

Panna Cotta mit Himbeeren 

Mousse au Chocolat mit Sahnehaube 


